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Zaproszenie do skladania ofert na §wiadczenie ustugi: zorganizowanie i przeprowadzenie
cyklu 15 warsztatéw kulinarnych w ramach terapii kulinarnej ,,Akademia Sztuk
Kulinarnych” (polaczonych ze wspélnym przygotowywaniem positkéw oraz degustacja
potraw), dla uczestnikéw projektu pn.: » I ransgraniczna Spoleczno$é zrozumienia”
realizowanego z
Programu INTERREG V-A Litwa-Polska 2014-2020.

Do ww. zamowienia przepisy ustawy z dnia 11.09.2019 r. Prawo Zamdéwie# Publicznych nie
majq zastosowania, poniewaz wartosé przedmiotu zaméwienia nie przekracza kwoty okreslonej
wart. 2 ust. 1 pkt 1 tej ustawy.

Zapytanie ofertowe prowadzone bedzie zgodnie Zarzgdzeniem Nr 678.2020 Prezydenta Miasta
Etku z dnia 29 grudnia 2020 r. w sprawie Regulaminu udzielania zaméwien publicznych, kiérych
wartos¢ nie przekracza kwoty 130 000 ztotych w Urzedzie Miasta Etku oraz Zarzgdzeniem
Prezydenta Miasta Etku z dnia 17 sierpnia 2021 r. zmieniajgcego zarzgdzenie w sprawie
przyjecia Regulaminu udzielania zamdéwier publicznych nieprzekraczajgcych kwoty 130 000
ztotych w Urzgdzie Miasta Etku, ktére sq realizowane w ramach projektéw wspolfinansowanych
ze Srodkow Programu Interreg V-A Litwa-Polska 2014-2020.

Przedmiot zaméwienia obejmuje zorganizowanie i przeprowadzenie cyklu 15 warsztatow
kulinarnych w ramach terapii kulinarnej ,,Akademia Sztuk Kulinarnych”, dla uczestnikéw
projektu pn.: , Transgraniczna Spoleczno$é zrozumienia” realizowanego z Programu
INTERREG V-A Litwa-Polska 2014-2020. Warsztaty pozwolg zdobyé podstawy rozwoju,
beda uzupelieniem wiedzy i doskonaleniem juz posiadanych umiejetnosci w zakresie
przygotowania dan kuchni narodowej m.in. przygotowanie domowych wedlin , sztuke
cukierniczg.

Warsztaty kulinarne w ramach terapii kulinarnej ,,Akademia Sztuk Kulinarnych” maja na celu
rozwéj, uzupehienie wiedzy i doskonalenie juz posiadanych umiejetnosci w zakresie
przygotowania dan kuchni narodowej m.in. sztuke cukierniczg i wszelkiego typu wypiekow oraz
przygotowanie domowych wedlin. Wzajemna wymiang do$wiadczen wérdd uczestnikéw zajeC,
a takze wspolna degustacja wytworzonych potraw.

1) Adres wykonywania ustugi: Efckie Centrum Rewitalizacji Spolecznej Stajnia, ul.
Kosciuszki 274, 19-300 Etk, wojewdd=two warminsko — mazurskie.
2) Zamawiajacy przewiduje przeprowadzenie 15 warsztatow kulinarnych w ramach terapii
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kulinarnej ,,Akademia Sztuk Kulinarnych” w wymiarze 3 godzin kazdy. Warsztaty
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przeprowadzone zostang dla 10 0s0b, w roznym przedziale wiekowym (15 warsztatow x
10 uczestnikow = razem 150 uczestnikow).
3) Warsztaty prowadzone bedg w okresie 10 miesiecy od podpisania umowy pomigdzy
Zamawiajgcym a Wykonawca.
4) Zamawiajgcy okresli czgstotliwose organizacji warsztatow kulinarnych z Wykonawcg po
podpisaniu umowy.
5) Zakres obowigzkoéw Wykonawcey:
a) zapewnienie w cenie warsztatow materiatéw, art. do warsztatdéw np. Zywno$¢, materialy 1
narzedzia niezbgdne do prowadzenia zajg¢ kulinarnych m.in. przybory kuchenne ( garnki,
patelnie, deski, noze, itp.) fartuchy, reczniki, folie, papier do pieczenia, reczniki papierowe,
markery, toner do drukarki (wydruk przepisow) segregatory i inne itp.

b) dania przygotowane beda z wykorzystaniem naczyn wielorazowych 1 w oparciu 0 sezonowe
owoce i warzywa, w miarg mozliwosci z wykorzystaniem produktow pochodzenia z
gospodarstw ekologicznych,

¢) przeprowadzenie warsztatow zgodnie z wymogami sanitarno — higienicznymi,
d)przygotowanie sali do warsztatow oraz posprzatanie sali po zakoficzonych warsztatach,

e) przeprowadzenie warsztatow z uwzglednieniem procedur zalecanych przez GIS dot.
przeciwdziataniu COVID 19,

f) Wykonawca musi uwzglednia¢ zasadg réwnosci szans i niedyskryminacji, w tym dostgpnosci
dla 0séb z niepelnosprawno$ciami oraz zasady réwnosci szans kobiet i mezczyzn. Zapewnic
nalezy mezczyznom i kobietom réwne szanse i traktowanie we wszystkich obszarach zycia,
organizacji pracy pozwalajace na tgczenie zycia prywatnego i zawodowego,

g) Wykonawca bedzie $wiadezyt ustuge w sposob staranny, kreatywny, terminowy, zgodnie z
ustalonym harmonogramem, ktory zostanie zatwierdzony przez Koordynatora projekitu,

h) Wykonawca bedzie zobowigzany do utrzymywania stalego kontaktu z Koordynatorem
projektu, w tym bedzie informowat o wszystkich zaistniatlych problemach,

i) Wykonawca zobowiazany bedzie do systematycznego prowadzenia listy obecnosci podczas
wszystkich warsztatow

i) Wykonawca wraz z ostatnig fakturg /rachunkiem zobowigzuje sig przediozy¢ Zamawiajgcemu
raport z wykonania ustugi oraz listy obecnosci,

k) Wykonawca jest zobowigzany do przygotowania fotorelacji z warsztatow Kulinarnych
(zdjecia, krotki filmik min. 3 minuty).

6) Wykonawca zapewni tremera warsztatow kulinarmych w ramach terapii  kulinarnej
.,Akademia Sztuk Kulinarnych do ktérego naleze¢ bedzie:
- prowadzenie warsztatéw kulinarnych dla uczestnikéw projektu, przygotowywanie ciekawych
programéw zaje¢, nawigzanie relacji z uczestnikami projektu, wykonywanie ustug z
zachowaniem nalezytej starannosci,

- laczna liczba godzin warsztatow kulinarnych 45 godzin zegarowych, 15 spotkan - 3
godzinnych dla 10 osobowej grupy warsztatowej na kazdym spotkaniu, uczestnicy w grupach
moga sig zmieniaé z uwagi na rozne sytuacje zawodowe i zyciowe.
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7) Wykonawca zapewni Asystenta tremera warsztatow kulinarnych w ramach terapii
kulinarnej ,,Akademia Sztuk Kulinarnych”, ktéry:
- odpowiedzialny bedzie za przestrzeganie dobrych praktyk higienicznych wséréd uczestnikow
projektu, wlasciwe przestrzeganie zasad BHP oraz whasciwe przygotowanie i sprzatanie kuchni,
zaplecza kuchennego. magazynow, Sali wykladowej. wyposazenia, dezynfekcji pomieszczen w
ECRS STAINIA,

- bedzie prowadzit dokumentacjg sanitarno-epidemiologiczng Dobrych Praktyk Higienicznych
oraz dokumentacj¢ uczestnikow projektu, zapobiegajacej rozprzestrzenianiu sie¢ COVID - 19,
(monitorowanie stanu zdrowia uczestnikow),

- bedzie wspolpracowat z trenerem warsztatéw kulinarnych w przygotowaniu zaj¢¢ kulinarnych
w ramach terapii kulinarnej ,,Akademia Sztuk Kulinarnych”,

- laczna liczba godzin pracy asystenta trenera warsztatow kulinarnych wynosi 90 godzin
zegarowych,

8) Wykonawca zapewni Ubezpieczenie od nastepstw nieszczedliwych wypadkow dla
uczestnikow projektu w okresie 10 m-cy w trakcie realizacji 15 warsztatéw kulinarych 3
godzinnych, w tym doro$li i dzieci, 10 0s6b na kazdym warsztacie.

9) Cykl spotkan:

a) wyniesie tacznie 45 godzin zegarowych,

b) prowadzony bedzie podczas 15 spotkan, z kazda grupg 10 osobowa,

¢) odbedzie si¢ w okresie 10 m-cy od daty podpisania umowy z Wykonawca,

d) kazde spotkanie bedzie trwa¢ 3 godziny zegarowe (1 godzina to 60 minut),

e¢) Wykonawca przekaze w ciggu tygodnia od podpisania umowy harmonogram 15 spotkan,
f) Wykonawca przygotuje i opracuje narzedzia do przeprowadzenia warsztatow,

g) Wykonawca begdzie prowadzil listy obecnosci na spotkaniach warsztatowych, wraz z
zakresem godzinowym, z zamieszczong informacja, ze ushuga jest realizowana w ramach
projektu ,, Transgraniczna Spotecznos¢ zrozumienia” realizowanego z Programu INTERREG V-
A Litwa-Polska 2014-2020 oraz z ologowaniem materiatéw warsztatowych zgodnie z zasadami
promocji Programu INTERREG Litwa-Polska 2014-2020 dostepnych na stronie https://lietuva-
polska.eu/pl/interreg. html.

10) Termin $wiadczenia ustugi: W okresie 10 miesigcy od podpisania umowy z Wykonawcg.

11) Zamawiajgcy dopuszcza mozliwosé rozliczenia przedmiotu umowy jedng fakturg za
catos¢ wykonania ustugi po jej zakoficzeniu lub mozliwos$é wystawiania 3 faktur
czg$ciowych — faktura czesciowa po realizacji 5 z 15 warsztatow kulinarnych.
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12) Podstawa wystawienia faktury za catos¢ wykonania ustugi bedzie protokot zdawczo-
odbiorczy sporzadzony w formie pisemnej i podpisany przez strony umowy.
13) Podstawg wystawienia faktur czgsciowych, beda protokoty odbioru czgsciowego
sporzadzone w formie pisemnej i podpisane przez strony umowy.
14) Wykonawca wraz z ostatnig faktura zobowiazuje si¢ przedlozy¢ Zamawiajgcemu raport
z wykonania ustugi oraz listy obecnosci,
15) Sposob wyboru oferty:
a) Kryterium wyboru — najnizsza cena brutto.
b) Informacja o wybranej ofercie zostanie przekazana protokotem poprzez umieszczenie na
stronie BIP Urzgdu Miasta.
¢) Nastgpnie zostanie podpisana umowa z wykonawcg spetiajgcym warunki zapytania.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia postepowania bez podania przyczyny.
d) Od decyzji Urzedu Miasta w Eiku nie przystluguje odwolanie ani zazalenie.
16) Termin, miejsce oraz sposéb zlozenia oferty:
Oferte nalezy zlozy¢ do 17 wrzesnia 2021 r. do godz. 15.30, osobiscie lub drogg pocztowa (w
zamknietej kopercie) w Urzedzie Miasta w Etku, ul. Pifsudskiego 4, 19-300 Elk z dopiskiem:
Warsztaty kulinarne w ECRS STAINIA w ramach projektu ,,Transgraniczna spolecznos¢
srozumienia” INTERREG Litwa-Polska 2014-2020 . Oferta powinna by¢ zlozona na
zataczonym formularzu ofertowym podpisana czytelnie przez Oferenta.

Osoby do kontaktu:

Emilia Lankamer, e.lankamer@um.elk.pl , tel. 87 73 26 121

Justyna Pajko. j.pajko@um.elk.pl , tel. 87 73 26 266.
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